
Domaine de l’Ane Blanc
AOP SAINT-CHINIAN ROSÉ

ASSEMBLAGE
75% syrah, 25% grenache noir

TERROIR
Terrasses argilo-calcaires surplombant 
l’Orb. Exposition plein sud.

VINIFICATION
Récolte nocturne à l’abri des plus fortes 
chaleurs, pressurage direct et vinification 
à basse température, élevage en cuve sur 
lies fines.

DEGUSTATION
Robe rose pâle, nez intense de petits 
fruits rouges et de fraises des bois, 
bouche charnue et longue.

SERVICE
Température de service 8°C à 10°C. Idéal 
pour l’apéritif ou pour accompagner une 
salade de gésiers.

GARDE
1 à 2 ans 

GENCODS
Bouteille : 3760188391020
Carton : 3760188391624


