
La Blanquière Haute
AOP LANGUEDOC BLANC

ASSEMBLAGE
Grenache Blanc 70% et Roussanne 30%
---------------------------------------------
TERROIR
Terrasses argilo-calcaire au dessus de 
la rivière Orb. Exposition plein sud. Sols 
blancs très caillouteux.
---------------------------------------------
VINIFICATION
Récolte de nuit à l’abri des fortes chaleurs 
estivales et de l’oxydation des raisins. 
Pressurage direct et vinification à base 
température. Elevage sur lies fines en 
cuve béton.
---------------------------------------------
DEGUSTATION
Robe jaune vert aux reflets argentés. 
Nez floral de fleurs séchées et de notes 
anisées. Attaque en bouche ronde et 
généreuse, aromatique intense et fruité. 
Finale vive et persistante sur des notes 
d’agrumes confits.
---------------------------------------------
SERVICE
Température de service 10°C à 12°C. Idéal 
pour partager un plateau de fruit de mer 
ou un fromage à pâte cuite.
---------------------------------------------
GARDE
2 à 3 ans.
---------------------------------------------
GENCODS
Bouteille : 3760188390511
Carton :  3760188390528


